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1 kg Schweinertcken am Stick, ohne
Knochen

150 g Feta vermengen. 76889 Steinfeld

100 g Frischkase Fur die Fullung alles zu einer streichfahigen, relativ festen Masse vermengen und dann 06340 /8187

70 g Peperoni gleichmaBig auf dem aufgeklappten Schweinertcken verteilen. Fleisch wieder

2 Friihlingszwiebeln zusammenklappen oder zusammenrollen und mit Zahnstochern oder Kiichengarn Hauptstral3e 84

> Knoblauchzehen verschlieBen. Auf dem Grill bei indirekter Hitze ca. 25-30 Minuten 76870 Kandel
garen und gelegentlich wenden. Alternativ im Backofen bei 180 °C 0727579187880

frische Petersilie, Basilikum und etwas
Oregano

1 EL Olivendl
etwas Pfeffer und Paprikapulver

optional 30-40 g geriebener Parmesan

Den SchweinerUcken der Lange nach aufschneiden, sodass eine grol3e Flache entsteht.
Nicht komplett durchschneiden. Fleisch aufklappen und leicht flach klopfen. Mit Salz,
Pfeffer und Paprikapulver wirzen. Feta zerbroseln, Peperoni und Frihlingszwiebeln klein
schneiden. Knoblauch fein hacken und alles mit den frischen Krautern und 1 EL Olivendl

Ober-/Unterhitze ca. 30-35 Minuten garen.

Kurz ruhen lassen, anschlieend Zahnstocher bzw. Klichengarn
entfernen und in schéne Scheiben schneiden.

Unser Tipp: Dazu passen Rosmarinkartoffeln, GrillgemUse oder
ein frischer Tomaten-Rucola-Salat.
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LAMMSTEAK ODER LAMMKOTELETT, mit mediterranen

Krautern mariniert

LAMMLACHSE vom neuseelindischen Lamm
LAMMSPIESSE mit Paprika, Zucchini und roter Zwiebel
HAHNCHENBRUST , MEDITERRANE ART*, mit

getrockneten Tomaten, Oliven und Schafskdse gefullt

TRUFFEL-GRILLER
MERGUEZ
SCHAFSKKSEWURFEL, wurzig eingelegt, mit Oliven,

eingelegter Paprika und Peperoni (vegetarisch)

GRIECHISCHER BAUERNSALAT mit Tomate, Paprika

und Schafskase - unsere Salatempfehlung

%2 HAHNCHEN
GRIECHISCHER FLEISCHKASE mit Oliven,

Peperoni und Schafskase

MAHARANI-ROLLBRATEN

GYROSSPIESSE FUR 2 BIS 4 PERSONEN,
fertig gewurzt fur den Backofen

Bei 150 °C ca. 60-80 Minuten garen.
Gerne erhalten Sie hierzu

unsere hausgemachte
Knoblauchsol3e.

Frolia
14.09 4
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GRILLFACKELN vom saftigen Schweinebauch
RINDERSTEAK mit Rosmarinmarinade

HERBSTGRILLER mit Pflaumen und Honig
KASTANIEN-APFEL-GRILLER

ELSASSERBRATEN, mit Schinken und Kase gefullt
PFALZER SAUMAGEN

PFALZER SAUMAGEN mit Kastanien

RITTERROLLE im feinen Geleemantel

HERZHAFTE LEBERROTWURST mit feinen Leberstiickchen
K“RB|S[]U|CHE mit Feta und Lauch (vegetarisch)
SUSSKARTUFFELSALAT mit Kichererbsen und Cranberries

- unsere Salatempfehlung

% HAHNCHEN
FLEISCHKASE
ZITRONENPFEFFERBRATEN

SAUMAGENBRATWURST

4€.09.2026
PFALZER ROLLBRATEN
JAGERROLLBRATEN mit Pfifferlingen, Zwiebeln

und Petersilie

HUFBRAUHAXE nach original bayerischem Rezept
gewdlrzt

CHILI-CHEESE-GRILLER mit Jalapefos und Cheddar-Kase
JAGERKRANZEL mit feinen Pfefferkornern
CHILI-BLUTWURST

CHILI-KASE-FLEISCHWURST
PFIFFERLING-SEMMELKNODEL (vegetarisch)
KARTOFFEL-GURKEN-SALAT - unsere Salatempfehlung

% HRHNCHEN
BAUCHBRATEN mit Paprikawurzung
PIZZAFLEISCHKASE

ROLLBRATEN , FORSTERIN“ mit zwiebeln,
Dorrfleisch und Pilzen. Im Backofen bei 150 °C
Umluft ca. 1 Stunde, je nach GroRe.

Kerntemperatur: 68 °C
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WILDSCHWEINKEULE zum Braten
WILDSCHWEINSPIESSE mit roter zwiebel
HIRSCHGULASCH, natur oder in Rotwein eingelegt

Wildmaultaschen

BIERSCHINKEN im Naturdarm, mild gerauchert
BAUERNLEBERWURST im Naturdarm, mild gerauchert
DELIKATESS-LEBERWURST mit Preiselbeeren

KURBIS-MAULTASCHEN mit Salbei und Bergkase (vege-

tarisch)

HERBSTLICHER WALDORFSALAT mit Apfel, Sellerie,

Mandarinen und Nussen - unsere Salatempfehlung

%2 HRHNCHEN
KAS KAS
JAGERBRATEN vom saftigen Schweinekamm

WILDGRILLER mit Apfel, Rostzwiebeln

und Wacholder

Schwabisch-Hallisches

QUALITATS-
SCHWEINEFLEISCH

der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall

Scl;;vﬁbic -1 ches
Qualitatsschweinefleisch
g.g.A.
& NACHHALTIGE ERZEUGUNG

© KONTROLLIERTE HERSTELLUNG
UND SCHLACHTBETRIEBE

®@ KEINE ZUGABE VON MEDIKAMENTEN UND
ANTIBIOTIKA

®@ FAIR BEZAHLTE LANDWIRTE

®@ FESTANGESTELLTE MITARBEITER
UND KEINE WERKSVERTRAGE




