KATUS

o Landmetzgerei & Partyservice

KATUS

Landmetzgerei & Partyservice

ey = ™ -

Unsere Tagesmenus und Rezepte auch
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Obere HauptstraRe 10

76889 Steinfeld

500 g gemischtes Hack- Hackfleisch mit Zwiebel, Knoblauch, die Tomaten und optional etwas 06340/ 8187
fleisch (Rind + Schwein) Ei, Semmelbroseln, Petersilie und Rotwein einrthren. Mit Zucker, Salz
2 kleine Zwiebeln Gewurzen vermengen. Kleine Ball- und Pfeffer abschmecken und etwa
3 Knoblauchzehen chen formen (etwa walnussgroR). 10 Minuten leicht kdcheln lassen. Hauptstralle 84
1Ei 76870 Kandel

} Olivendl in einer groBBen Pfanne Die Fleischballchen zurlck in die
3 EL Semmelbrosel erhitzen und die Albéndigas rund-  Sauce geben und weitere 10-15 0727579187880
2 EL Petersilie, gehackt herum kraftig anbraten. Minuten sanft kdcheln lassen. :
2 TL Paprikapulver In der Schmalwiese 1
Salz & Pfeffer Sie mussen innen noch nicht Dazu passt Baguette oder Ciabatta 76889 Schweigen-Rechtenbach
etwas Olivendl zum Braten Ilf]omplett gurch sein. Danach kurz sowie Aioli. o 06342 / 919755
1D hackte Tomat erausnenmen. Sommer-Upgrade: Richtig gut

0s€ genackte Om? en wird’s mit etwas Zitronenabrieb

1TL Zucker oder Honig Fur die Sauce Zwiebel und Knob- in der Sauce, frischer Minze oder
optional: kleiner Schuss lauch in Olivendl glasig braten. Petersilie darauf oder gerdsteten
Rotwein Paprikapulver dazugeben, dann Pinienkernen

‘ nkist276 / Fotolia
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TOMAHAWK-KOTELETT vom schwabisch

hallischen Landschwein natur oder gewdurzt

GRILLSTEAKS vom Schweinekamm

verschieden gewurzt

WELLENSPIESSE vom Schweineriicken

SECRETO0 vom schwabisch-hallischen Land-
schwein (Diese Woche unser Spezial Cut)

FESTBRATWURST nach aiten traditionellen

Hausrezept

FILETSPIESSE im Speckmantel
MEDITERRANE GRILLGEMUSESCHALE

fertig gewdurzt (vegetarisch)

KARTOFFELSALAT hausgemacht

%> HRHNCHEN
ROSTZWIEBELFLEISCHKASE
RIESLINGSCHINKEN frisch aus dem Ofen

GRILLZEIT BEI UNS IN DER METZGEREI

Geflllte Schweinebackchen von
schwabisch-hallischen Landschwein
mit Mettfullung

av-frelrag,
12.06.2

CHILI-KASE-GRILLER

MERGUEZ

CHICKEN WINGS wurzig mariniert
POLLO FINO vom Kikok Hahnchen
NURNBERGER GRILLER

CEVAPCICI hausgemacht

RINDERSPIESSE aus der Oberschale mit
Paprika

KRI-‘UTER GR".I.KI-‘SE mit Buttermarinade

(vegetarisch)

KNOBLAUCHSOSSE & KRAUTERBUTTER aus

eigener Herstellung

%> HAHNCHEN
FLE|SCHKKSE mit Knoblauch,

Rostzwiebeln und Dorrfleisch

ROLLBRATEN , FORSTERIN mit pilzen,

Zwiebeln und Dorrfleisch gefullt

BBQ-RIBS (BABY BACK RIBS)

vom schwabisch-hallischen
Landschwein

al Frelfz a4,

19.06.¢ \

HULZFKLLERSTEAKS mit Zwiebeln
GEWURZHAPPEN aus dem saftigen

Schweinekamm

GYROS-PFANNE grillfertig dazu gibts unsere

hausgemachte Knoblauchsol3e

WINZERGRILLER (mit Krautern, Rostzwiebeln

und Riesling verfeinert)

GRILLFACKELN aus dem saftigen

Schweinebauch
ST. LOUIS RIBS (Diese Woche unser Spezial Cut)
BALKAN'SCHAFSKESE mit Tomaten und

Zwiebeln (vegetarisch)

NUDELSALAT frisch zubereitet

/> HAHNCHEN
ELSASSERBRATEN mit Schinken und

Kase gefullt

PUTENSCHLEMMERROLLE im Gemusemantel

METZGERPFANNE mit Speck & Zwiebeln

av-freuay,

HAHNCHENBRUSTSTEAK +Asia” oder ,Curry”
HAHNCHEMNNENHLET grillfertig gewurzt

(Diese Woche unser Spezial Cut)

CHICKEN DRUMSTICKS

(Hahnchenunterkeule)

GR".LZﬁPFLE vom saftigen Schweinebauch
SCHASCHLIKSPIESSE

GYROSSPIESSE XXL

SALSICIA GRILLER

CHORIZI GRILLER

COLE SLAW & BBQ-SOSSE

% HAHNCHEN
WINZERSCHAUFELE frisch aus dem Ofen
JAGERBRATEN vom saftigen Schweinekamm

FILETSPIESSE vom schwibisch-hallischen
Landschwein

Schwabisch-Hallisches

QUALITATS-
SCHWEINEFLEISCH

der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
SchwabischHall

SCaib'is‘ \-Hillisches
Qualitatsschweinefleisch
g.g.A.
& NACHHALTIGE ERZEUGUNG

® KONTROLLIERTE HERSTELLUNG
UND SCHLACHTBETRIEBE

® KEINE ZUGABE VON MEDIKAMENTEN UND
ANTIBIOTIKA

®@ FAIR BEZAHLTE LANDWIRTE

®@ FESTANGESTELLTE MITARBEITER
UND KEINE WERKSVERTRAGE

Gentechnik
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