1 kg Spare Ribs
2 EL brauner Zucker
1 TL Paprikapulver (edelsuf3)

1 TL Salz

¥ TL frisch gemahlener

Pfeffer

1 TL Knoblauchpulver
¥ TL Zwiebelpulver (optional)
4 EL BBQ-Sauce

2 EL Honig
1 TL Senf

1 TL Apfelessig oder
Zitronensaft

Gutensdppetd

Die Spare Ribs unter kaltem Wasser
abspulen und trocken tupfen. Die
dunne Silberhaut vorsichtig anheben
und abziehen. Die Ribs von allen
Seiten grundlich mit der Gewdrz-
mischung einreiben und anschlie-
Bend in Frischhaltefolie wickeln und
mindestens 2 Stunden - idealerweise
Uber Nacht - im Kuhlschrank ziehen
lassen.

Den Backofen auf 140 °C (Umluft 120
°C) vorheizen. Die Ribs in Alufolie ein-
wickeln oder in eine ofenfeste Form
mit Deckel legen.

Im Ofen ca. 2,5 bis 3 Stunden lang-

sam garen, bis das Fleisch schon zart
ist und sich leicht vom Knochen 6st.

BBQ-Sauce, Honig, Senf und etwas
Saure (Apfelessig oder Zitronensaft)
verrihren. Die Mischung sorgt fur
eine perfekte Balance aus suR, wirzig
und leicht fruchtig. Die Ribs aus der
Folie nehmen und grofRztigig mit der
Glaze bestreichen. AnschlieRend

bei hoher direkter Hitze auf dem
Grill oder im Backofen (Grillfunktion)
kurz karamellisieren lassen. Dabei
mehrmals wenden und erneut be-
streichen, bis eine glanzende, leicht
knusprige Kruste entsteht.
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KRAUTERSCHINKEN ROMANA

HONIGSCHINKEN mild gerauchert

SPARE RIBS natur oder mit BBQ Marinade mariniert
sind ideal zum Smoken oder Grillen

SPARE RIBS ,,ST. LOUIS STYLE® natur oder mit BBQ

Marinade

FILETSPIESSE im Speckmantel
POLLO FINO SPIESSE vom Kikok Hahnchen
GRILLTASCHEN (SCHWEINERUCKEN gefuiit mit

Schafskase und Peperoni)

LAMMSTEAK mit Krautermarinade
LAMMLACHSE mit Krautermarinade
FESTBRATWURST
CHILI-CHEESE-GRILLER
MAJORANGRILLER

%> HAHNCHEN
,,KAS'KAS“ Fleischkase mit feinen Kasestlckchen
HAHNCHENSCHLEGEL

GEWURZHAPPEN vom Schweinekamm

fertig gewtrzt

/MfV! DIE GAZETTE GIBTES ..

Frelia
15.0

3

SCHWENKSTEAK vom Schweinekamm oder Riicken
verschieden mariniert

MERGUEZ mit Schafskase

TRUFFELGNLLER (grobe Rostbratwurstchen mit
Truffel)

RINDERSPIESSE aus der Hufte mit Peperoni

und Zwiebel

RIB EYE (ENTRECOTE) vom deutschen Bullen
4 Wochen gereift

TOMAHAWK-KOTELETTES natur oder wurzig mariniert

werden ideal im Backofen bei 60 Grad ca. 20 min.
vorgegart und nur noch auf dem Grill kurz bei hoher
Temperatur gegrillt

JAGERKRANZEL mit grinem Pfeffer
HEISSRAUCHSCHINKEN
HAUSGEMACHTE PREISELBEERLEBERWURST

% HAHNCHEN
PFALZER ROLLBRATEN
CHILIFLEISCHKASE

SPARE RIBS (BACK RIBS) in

wurziger BBQ Marinade

.hw’kOZé onliue & Alrekt in Aor Filiale! 8 b
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RINDERSTEAK aus der Hiifte mit Rosmarinmarinade
SCHINKENGRILLER (Rostbratwurst mit Schinken,

Kase und Rostzwiebeln)

PUTENSCHASCHLIKSPIESSE
HAHNCHENSPIESSE TERIVAKI

CHICKEN WINGS

GYROSSPIESSE vom Schwein
HAUSGEMACHTER WACHOLDERSCHINKEN
FRISCHE LAMMLACHSE natur oder gewtirzt
LAMMSTEAK fe rtig gewurzt
BURGERPATTIES

CEVAPCICI

% HRHNCHEN
ZITRONENPFEFFERBRATEN
PIZZAFLEISCHKASE

TOMAHAWK-KOTELETTE vom schwabisch halli-

schen Landschwein natur oder wirzig mariniert
werden ideal im Backofen bei 60 Grad ca. 20 min.
vorgegaren und nur noch auf dem Grill kurz bei
hoher Temperatur grillen

ab-Fredfa

9.0 Z

ROSTBRATWURST mit Tomate und Mozzarella

sowie frischem Basilikum

KLEINE GRILLER mit feurigen Jalapenos und
Cheddarkase

GRILLZOPFLE aus dem saftigen Schweinebauch
der schwabisch hallischen Landschweine

WELLENSPIESSE vom Riicken der schwibisch

hallischen Landschweine

SCHWEINESTEAK verschieden mariniert zum Grillen
SCHASCHLIKSPIESSE

POLLO FINO SPIESSE

HAHNCHENBRUST mit Truffelcreme gefallt im

Speckmantel

HAUSGEMACHTE LASAGNE in der Portionsschale

> HAHNCHEN
PFALZER ROLLBRATEN
PUTENBRATEN im Gemiisemantel

WILDGRILLER mit Preiselbeeren

Schwabisch-Hallisches

QUALITATS-
SCHWEINEFLEISCH

der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall

Scl;;vﬁbic -1 ches
Qualitatsschweinefleisch
g.g.A.
& NACHHALTIGE ERZEUGUNG

© KONTROLLIERTE HERSTELLUNG
UND SCHLACHTBETRIEBE

®@ KEINE ZUGABE VON MEDIKAMENTEN UND
ANTIBIOTIKA

®@ FAIR BEZAHLTE LANDWIRTE

®@ FESTANGESTELLTE MITARBEITER
UND KEINE WERKSVERTRAGE
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