1 Schweinefilet

1 groler Apfel (sduerlich, z. B.

Elstar oder Boskop)

50 g getrocknete Cranberrys
50 ml Apfelsaft oder Weil3-
wein

2 EL Frischkase oder Ricotta
%2 TL Zimt

¥ TL gehackter frischer
Thymian oder Rosmarin

Salz und frisch gemahlener
Pfeffer

Gutensdppetd

Schweinefilet mit Kuchenpapier ab-
tupfen, von Fett und Sehnen befreien
und flachklopfen.

Einen Apfel schdlen, entkernen und
fein wlrfeln. Etwas Butter in einer
Pfanne erhitzen und die Apfelstlcke
darin kurz anschwitzen. Getrocknete
Cranberrys grob hacken und hinzufu-
gen. Mit einem Schuss Apfelsaft oder
WeiBwein abléschen und einige Mi-
nuten leicht einkdcheln lassen, bis die
FlUssigkeit weitgehend verdampft ist.
Mit einer Prise Zimt, Salz und Pfeffer
wurzen. Etwas abkUhlen lassen.

Dann Frischkase oder Ricotta un-
terrdhren (optional fur cremige Bin-
dung) und nach Geschmack mit etwas
gehacktem Thymian oder Rosmarin
verfeinern.

Backofen auf 180 °C Umluft vorhei-
zen.

Die Fullung vorsichtig auf das Filet
geben und alles einrollen. Gerne die
Filetrolle von aulen mit Gewlrzen
verfeinern. AnschlieRend das Filet in
eine Auflaufform legen und 20-25 Mi-
nuten im Ofen garen.
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EINGELEGTER SAUERBRATEN vom Rind
RINDERWADEN optimal fur Gulasch oder Suppe
RINDERROULADEN nach Hausfrauen Art gefullt
FRISCHE SUPPENHUHNER
ADVENTSBRATWURST mit Pflaumen,

Walntssen und Honig

DELIKATESSLEBERWURST mit Preiselbeeren

und grunen Pfefferkornern

RAUCHFRISCHE RINGELWURST
HAUSGEMACHTE CALVADOSPASTETE

%2 HRHNCHEN
KASTANIENFLEISCHKASE
ADVENTSBRATEN

MEDAILLONS VOM SCHWEIN

mit Nuss-Kase-Kruste. Im vorgeheizten
Backofen bei 170 Grad ca. 15 min. je nach
GroRe oder Kerntemperatur 65 Grad

HKHNCHENSCHLEGEL mit Kastanienfullung
HKHNCHENBRUST im Speckmantel ,Jager Art”

mit Zwiebeln, Dorrfleisch und Pfifferlingen

RINDERBEINSCHEIBEN optimal fur Gulasch,

Suppen oder Bruhen

RINDERGULASCH

RINDERROULADEN mit Kastanien-Zwiebel-
Flllung

JAGER RﬁLLCHEN vom Schweinertcken mit Pfif-

ferlingen, Mandeln und Kase gefUllt in PilzsolRe

KASTANIENSAUMAGEN
GRIEBENSCHMALZ aus eigener Herstellung

% HRHNCHEN
BACONBRATEN
GEGRILLTER SCHWEINEBAUCH

HAHNCHENBRUST IM BLATTERTEIGMANTEL

mit Aprikosen, NUssen und Frischkase.
Im Backofen bei 170 Grad ca. 45 min.
oder Kerntemperatur 68 Grad

BURGUNDERBRATEN vom Rind in wurzigem

Burgundersud

KRUSTENBRATEN aus der Schulter der

hallischen Landschweine

JAGERRULLBRATEN mit PilzfUllung
HACKFLEISCHROULADEN mit Zwiebelfullung

im Speckmantel

SCHWHNBACKCHEN mit Kastanienfullung
MAHARANIROLLBRATEN mit Senffiillung

HAHNCHENBRUST im Speckmantel mit Truffel-

Frischkase-Fullung

HAUSGEBEIZTES RAUCHERLACHSFILET

% HRHNCHEN
PFALZER ROLLBRATEN
GEWURZROLLE

SCHWEINEFILET IM SCHINKENMANTEL mit

Kastanienfullung. Im Backofen bei 150
Grad ca. 45 min. - 1 Std. oder Kerntempe-
ratur 68 Grad

BLATTERTEIGTASCHEN mit Lachs und

Frischkaseftllung

FONDUE-FLEISCH vom Rind, Pute, Schwein

oder Kalb auf Bestellung vorgeschnitten

RACLETTE-FLEISCH vormn Rind, Schwein oder

Pute auf Bestellung geschnitten

CHILI WIENER

KASEWIENER

MINI KINDER WIENER

FRISCHE WEISSWURSTLE
HAUSGEBEIZTES RAUCHERLACHSFILET

SILVESTER BRATEN vom Nacken der
schwabisch hallischen Landschweine mit
beschwipsten Fruchten und Frischkase.
Im Backofen bei 150 Grad ca. 60 min.
oder Kerntemperatur 68 Grad

Schweinefleisch vom schwabisch héllischen Landschwein ggA

WEIHNACHTSBACKCHEN ,, RUDOLF*

mit Kastanien-Semmel-Fullung

FILET ,WEIHNACHTSZAUBER®

mit Schinkenwdirfeln, Rostzwiebeln und Kastanien

FILET NATUR

Rind/Kalb

RINDERROULADEN mit Kastanien-Zwiebel-

Daorrfleisch-Fullung

RINDERROULADEN nach Hausfrauen Art geflllt
UCHSENBKCKCHEN im Rotwein eingelegt oder natur
RINDERFILET vom deutschen Jungbullen
RINDERROASTBEEF vom deutschen Jungbullen
RINDERROASTBEEF vorn irischen Ox Grand

Selektion (ausschlieBlich Weidehaltung)
RINDERFILET vom irischen Ox Grand Selektion
(ausschlieRlich Weidehaltung)

Frischgefliigel kdnnen wir in diesem Jahr nur auf Bestellung bis
12.12.2025 anbieten Bitte rechtzeitig bestellen (Sollte unser Hof
von der Vogelgrippe betroffen sein, gibt es keine frischen deut-

sche Ganse, alternativ franzésische)

FRISCHE DEUTSCHE FREILANDGANSE 4 - 6 kg
FRISCHE FRANZOSISCHE ENTEN > - 5 kg*
FRISCHE FRANZOSISCHE ENTENKEULE

FRISCHE FRANZOSISCHE ENTENBRUST (mannlich)
FRISCHE FRANZOSISCHE PUTEN 3,5 - 7 kg*

FRISCHE FRANZOSISCHE PUTENOBERKEULEN
900g - 1,5 kg

FRISCHE HAHNGHEN von Bruno Siebert ca. 1,1 kg
FRISCHE KIKOK MAISHAHNCHEN c. 2kg

Geflugelspezialitaten

HAHNEHENBRUST in Blatterteigmantel mit Aprikosen-

Frischkase-Fullung

HAHNEHENBRUST im Speckmantel mit Truffel-Frischka-

se-Fullung
HAHNCHENSCHLEGEL mit Kastanien-Zwiebel-Fullung
ENTENBRUST mit Kastanien-Semmel-Fullung

wild =
HIRSCHRUCKEN ohne Knochen ca. 500g - 1,5 kg * :
HIRSCHKALBSBRATEN aus der Keule natur oder

im Rotweinsud eingelegt

HIRSCHGULASCH sus der Keule natur oder

im Rotweinsud eingelegt
REHKEULE mit oder ohne Knochen

REHRUCKEN mit Knochen ca. 1,5 - 2 kg oder
ohne Knochen ca. 500g - 1kg

WILDSCHWEINKEULE natur oder im Rotweinsud eingelegt
WILDGULASCH natur oder im Rotweinsud eingelegt

Hasen

STALLHASEN 1,2 - 1,6 kg™
STALLHASENKEULEN

Sonstiges
WEIHNACHTSZOPF aus Blatterteig mit Broccoli-Kase-Fullung
WEIHNACHTSZOPF 5us Blatterteig mit Schinken-Kdse-Fullung
BLKTTERTHGKNNGEL mit Lachs, Blattspinat und Frischkase

HAUSGEBEIZTER RAUCHERLACHS 1nd GRAVED LACHS

Fir die schnelle Kiiche nur auf Vorbestellung bis 15.12.2025

PFALZER ROLLBRATEN mit Bratensoe
SCHWEINEMEDAILLONS mit Champignonrahmsof3e
RINDERBRATEN mit zwiebelsoRe
RINDERROULADEN mit SoRe

BOUCHE A LA REINE (kleine Blatterteigtdrtchen

mit HUhnerfrikassee)

KALBSFRIKASSEE
HUHNERFRIKASSEE

HAUSGEMACHTE BRATENSOSSE,
CHAMPIGNONRAHMSOSSE UND
ORANGEN-PFEFFER-SOSSE

* von Bruno Siebert aus Ergesheim (Elsass)



