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Zubereitung:

4 Rinderfilet- oder Schweine-
filet-Medaillons (à ca. 150 g)
250 g Champignons 
1 Schalotte
100 ml Rinderfond
150 ml Sahne
1 TL Senf
2 EL Butter
1 Zucchini
1 rote Paprika
1 Knoblauch
Salz, Pfeffer,  
frischer Rosmarin

Zutaten für 4 Personen

Feinschmecker-Gazette
Unsere Tagesmenüs und Rezepte auch 
online unter: www.partyservice-katus.de

Steak-Medaillons 
mit Grillgemüse

November 2025kontakt@partyservice-katus.de | www.partyservice-katus.de
Guten Appetit!Guten Appetit!

Zucchini, Paprika und Knoblauch 
in Streifen schneiden, mit etwas 
Öl, Salz und Pfeffer marinieren 
und in einer Grillpfanne (oder auf 
dem Grill) anbraten, bis sie leicht 
gebräunt sind. Warmstellen.

Fleisch salzen, pfeffern und in 
Butter von beiden Seiten je 3–4 Mi-
nuten anbraten (je nach gewünsch-
tem Gargrad). Herausnehmen und 
kurz ruhen lassen.

Schalotte fein hacken und in der 
selben Pfanne glasig dünsten, Pilze 
zugeben und anbraten. Mit Fond 
ablöschen, Sahne und Senf einrüh-
ren und etwas einkochen lassen. 
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Medaillons auf dem Grillgemüse 
anrichten, mit Pilzrahm nappieren 
und mit frischem Rosmarin garnie-
ren.

Steak-Medaillons 
mit Grillgemüse



ab Freitag, 
14.11.2025

ab Freitag, 
28.11.2025

Kasslertaschen mit Lauch-Schinken-Füllung

Krustenbraten vom hällischen Landschwein

Schweinefilet im Schinkenmantel mit  
Lauch-Schinken-Füllung

Jägerrollbraten mit feinem Brät und Pilzen

Kastaniensaumagen
Feines Kräuter-Griebenschmalz
Blätterteigzopf mit Schinken und Käse gefüllt

Jägerkränzel mit grünen Pfefferkörnern

Frisch von der Jagd:
Wildschweinpastete
Wildschweinsalami
Wildschweinbratwurst mit Apfel und Honig

Wildschweingulasch im Rotweinsud eingelegt 
Hirschbraten 
Hausgemachte Wildmaultaschen
Entenbrustfilet bratfertig gewürzt

Rindersauerbraten 
Rinderbeinscheiben für Suppe, als  
Gulasch oder als geschmorte Beinscheiben 
Hähnchenschlegel mit Kastanienfüllung

Frische Suppenhühner
KalbslYoner
LYoner mit feinen Kastanienstücken

Hausgemachte Rieslingsülze  
mit feinen Schinkenwürfeln 

Rauchfrische Ringelwurst mit Kastanien

Pfälzer Rollbraten  
vom hällischen Landschwein mit Zwiebelfüllung

Schweinebäckle mit Mettfüllung 

Hausgemachte Calvadospastete
Leberkäse
Frische Weisswürstle 
Geräucherte Bauernleberwurst
Delikatessleberwurst mit Kastanien

Blutwurst mit Kastanien

Rauchfrische Ringelwurst mit Kastanien

ab Freitag, 
07.11.2025

ab Freitag, 
21.11.2025

…nur noch online & direkt in der Filiale!die Gazette gibt esInfo!Info!

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Lauch-Käse Fleischkäse
Rieslingschinken

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Pfälzer Rollbraten
Hähnchenschlegel

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Zitronenpfefferbraten
„Käs-Käs“ Fleischkäse mit feinen  
Käsestückchen und Röstzwiebeln

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Kastanienfleischkäse
Putenschlemmerrolle

100 g

1,59 € 

Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Original Pfälzer Kunsthäwelfleisch
mit Zwiebeln und Riesling eingelegt
Backofenfertig im Bratenschlauch bei 
140 Grad ca. 2 Std. 

100 g

2,99 € 

Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Entenbrustfilet mit Kastanienfüllung
im Backofen bei 200° Umluft ca. 30 min.
Kerntemperatur 63°

100 g

1,99 € 

Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Putenrollbraten mit Broccoli  
Frischkäse Füllung, im Backofen  
bei 150° Umluft ca. 45 min. – 1 Std., 
Kerntemperatur 70° 

100 g

2,79 € 

Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Rinderrouladen mit Kastanien,  
Zwiebeln und Dörrfleisch gefüllt

ab Freitag, 
14.06.2024

ab Freitag, 
28.06.2024

Tomahawk-Kotelett vom Schwäbisch-Hällischen  
Landschwein natur oder würzig mariniert

Secreto vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein  
(Secreto ist ein grobfasriger Muskel zwischen Rücken und Rückenspeck.  
Die intensive Marmorierung sorgt für ein zartes und saftiges Aroma)

Festbratwurst nach alter Tradition hergestellt

Rindersteak aus der mageren Hüfte mit  
Rosmarinmarinade

Grilltaschen „Athene“ mit Schafskäse & Peperoni gefüllt 

Burger Patties  
Filetspieße vom Schwäbisch-Hällischen  
Landschwein im Speckmantel

hausgemachter Wacholderschinken 
Hausgemachte Preiselbeerleberwurst
Metzgerschinken mit leichtem Fettrand 

ab Freitag, 
07.06.2024

ab Freitag, 
21.06.2024

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Hähnchenschlegel
Käs-Käs  

Hähnchen-Ananas-Spieße
Pollo fino vom Kikok Hähnchen

Chicken Wings 

Grillfackeln  vom saftigen Schweinebauch der 
Schwäbisch-Hällischen Landschweine

Wellenspieße vom Rücken der Schwäbisch- 
Hällischen Landschweine 

Lammkotelette in Kräutern eingelegt

Lammlachse oder Lammcareé
Lammspieße mit Bohnen im Speckmantel

Rostbratwürstchen „Nürnberger Art“
Schaschlikspieße
Vegetarische Grillkäsespieße mit Gemüse

Eingelegter Schafskäse mit Tomaten und Zwiebeln

Hähnchenbrust mit Currymarinade

Hähnchenbrust „Arrabbiata“ mit Tomaten und Mozza-
rella gefüllt 

Dicke St. Louis Ribs  
vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein 

Baby Back Ribs  
vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein

Ćevapčići 
Grillspieße „Spicy“ mit Lauchzwiebeln & Dörrfleisch

Kachelfleisch vom Hällischen Landschwein

Grillsteak vom Nacken o. Rücken, verschieden gewürzt 

Bierschinken im Naturdarm, mild geräuchert

Chorizo-Salami

100 g

–,99 € 

Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Baby Back Ribs  
vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein, 
natur oder mit BBQ -Marinade

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Elsässer-braten vom Schwein

Zitronenpfefferbraten

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Winzerschäufele
Jägerbraten vom saftigen Schweinekamm

Gefüllte Hähnchenschlegel  
Kleine Hähnchenschlegel  
zum Grillen mit BBQ-Marinade gewürzt

Cote de Boeuf (Ochsenkotelett, natur oder gewürzt)

Zwiebelsteak vom saftigen Schweinekamm   

Rinderspieße mit Mais

Rindertornedos im Speckmantel mit Rosmarin 

Saftiges Entrecôte ideal zum Grillen

Käsegriller 

Grillschnecken
Rostbratwürstchen  
mit Blattspinat und frischem Parmesan

Gyrosspieße für 2 für den Backofen oder indirekt im 
Grill, mit Knoblauchsoße

Heiß zum MitnehmenHeiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Lauch-Käse-Fleischkäse
Rollbraten „Försterin“

100 g

1,39 € 
Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Gefüllte Schweinebäckchen 
vom Schwäbisch-Hällischen 
Landschwein mit Mettfüllung Unsere Spezialität  Unsere Spezialität  

zum Wochenendezum Wochenende
Chilli-Käse-Griller 

100 g

1,89 € 
Unsere Spezialität zum WochenendeUnsere Spezialität zum Wochenende
Filetspieße   
vom Schwäbisch-Hällischen  
Landschwein 

100 g

2,09 € 

…nur noch online & direkt in der Filiale!die Gazette gibt es
Info!Info!

 KONTROLLIERTE HERSTELLUNG
UND SCHLACHTBETRIEBE

 NACHHALTIGE ERZEUGUNG

 KEINE ZUGABE VON MEDIKAMENTEN UND 
    ANTIBIOTIKA
 FAIR BEZAHLTE LANDWIRTE
 FESTANGESTELLTE MITARBEITER 
 UND KEINE WERKSVERTRÄGE

ab Freitag, 
12.04.2024

Hähnchenbrust mit Frischkäse und Bärlauch gefüllt

Krustenbraten vom Schwäbisch-Hällischen Land-
schwein

Senfbraten mit Zwiebeln und Petersilie ummantelt

Tomahawk - Kotelett vom hällischen Landschwein

Rostbratwürstchen „Nürnberger Art“
Bärlauch-griller 
Bärlauch-fleischwurst
Bärlauch-wiener
Feiner Gekochter Honigschinken
Hausgebeiztes Räucherlachsfilet

ab Freitag, 
05.04.2024

ab Freitag, 
19.04.2024

…nur noch online & direkt in der Filiale!die Gazette gibt esInfo!Info!

Heiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Pfälzer Rollbraten
Käs-Käs 
(Fleischkäse mit Käsewürfeln & Röstzwiebeln) 

Unsere Spezialität zum Wochenende
Rollbraten Försterin aus dem Nacken der 
Schwäbisch-Hällischen Landschweine mit Zwie-
beln, Champignons und Dörrfleisch gefüllt,  
bei 150 Grad ca. 1 bis 1,5 Std. je nach Größe 
(Kerntemperatur 68 Grad) garen. 100 g

1,49 € 

Schwenksteak mit feinen Zwiebelringen

Frische Lammspieße mit Bohnen

Lammkoteletts natur oder mit Rosmarinmarinade 

Zarte Côte de Boeuf (Ochsenkotelett)

Entrecôte Steak natur oder gewürzt 

Mini Fleischkäse zum Selbstbacken

Fleischknödel mit hausgemachter Meerrettichsoße 

Hausgemachte Quiche mit Bärlauch

Kalbs-lyoner
Rauchfrische Paprika-beisser

Heiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Jägerbraten 
Putenbraten im Gemüsemantel

Unsere Spezialität zum Wochenende
Schweinefilet mit Bärlauchfüllung
Bei 150 Grad ca. 45 Min. bis 60 Min.  
(Kerntemperatur 68 Grad) garen.

100 g

2,29 € 

ab Freitag, 
26.04.2024

Gefüllte Hähnchenschlegel mit Schinken,  
Champignons und Käse

Hähnchenbrust-cordonbleu mit Camembert  
und Schinken

Cordonbleu vom Schweinerücken mit Münster  
und rohem Schinken

Elsässer braten mit Käse und Kochschinken

Tomahawk-Kotelett vom Schwäbisch- 
Hällischen Landschwein

Schweinefilet-röllchen im Speckmantel 

Grillzöpfle aus dem saftigen Schweinebauch  
der hällischen Landschweine

Schaschlik-spieße
Bärlauch-griller

Kleine Hähnchenschlegel zum Grillen mariniert

Pollo Fino natur oder gewürzt

Zwiebelsteak vom saftigen Schweinekamm 

Kachelfleisch vom Schwäbisch-Hällischen Land-
schwein

Rinderspieße mit Peperoni

Grillschnecken
Rostbratwürstchen mit Blattspinat  
und frischem Parmesan

Chili-Käse-Fleischwurst
Chili-Wiener

Heiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Reblausschinken
Kaminbraten
Fleischkäse mit Peperoni und Schafskäse

Heiß zum Mitnehmen
½ Hähnchen 4,90 €

Bauchrollbraten „Pfälzer Art“
Pizzafleischkäse

Unsere Spezialität zum Wochenende
Schweinesteak vom Schweinekamm  
der hällischen Landschweine 
verschieden gewürzt.

Unsere Spezialität zum Wochenende
Maharani-rollbraten mit Senf und Dörrfleisch-
füllung bei 150 Grad ca. 1 bis 1,5 Std. je nach 
Größe (Kerntemperatur 68 Grad) garen.

100 g

1,49 € 

100 g

1,49 € 

Schwäbisch-Hällisches
Qualitätsschweinefleisch

g.g.A.

   Qualität,     Qualität,  
die man schmeckt!  die man schmeckt!  
    In jedem Stück...    In jedem Stück...

QUALITÄTS-
SCHWEINEFLEISCH
der Bäuerlichen Erzeugergemeinschaft 
Schwäbisch Hall

Schwäbisch-Hällisches

Hier bei uns!

 KONTROLLIERTE HERSTELLUNG
UND SCHLACHTBETRIEBE

 NACHHALTIGE ERZEUGUNG

 KEINE ZUGABE VON MEDIKAMENTEN UND 
    ANTIBIOTIKA
 FAIR BEZAHLTE LANDWIRTE
 FESTANGESTELLTE MITARBEITER 
 UND KEINE WERKSVERTRÄGE


