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Landmetzgerei & Partyservice

— ==

SAUMAGEN mit Kastanien KRUSTENBRATEN VoM schwabisch

hallischen Landschwein
MAULTASCHEN mit Kastanien
ASTANIENKNGDEL KASTANIENBLUTWURST

RINDERROUL ADEN HAUSGEMACHTE CALVADOSPASTETE

mit Kastanientullung

PFALZER ROLLBRATEN Helf z2uw Mitnehuen

mit Zwiebelfullung g

GEFULLTE HAHNCHENSCHLEGEL /2 HAHNGHEN CA0ASS

: " KRUSTENBRATEN
MUNGHNER WEISSWURSTLE KASTANIENFLEISCHK/iSE

Unser Spezialifat euw Wocheneude
SCHWE'NEBACKCHEN mit Kastanienfullung, Zubereitung im _

Backofen bei 150 Grad ca. 45 Min., oder Kerntemperatur
68 Grac

Steinfeld | Kandel | Schweigen-Rechtenbach




