- 4 grol3e Kartoffeln

- 40 g Butter

-+ 100 g Gouda, gerieben

+ 1 Fleischtomate

- 1 Chilischote

- 2 Stiele Koriander

+ 1 Zwiebel, rot

- 1 Avocado

- 1 EL Balsamico-Essig, hell

+ 2 EL Olivenol

- 2 Rumsteaks, 4 200 g
100 g Créme fraiche

» 50 g Kartoffelchips

+ Zucker, Salz, Pfeffer

FUr die Kumpir einen verschlieRbaren
Grill mit indirekter Hitze auf 180°C
vorheizen. Kartoffeln waschen, mit ei-
ner Gabel mehrmals einstechen und
mit geschlossenem Deckel bei indi-
rekter Hitze je nach GrolRe 60 bis 80
Minuten garen.

Kartoffeln dabei mehrmals wenden.
In der Zwischenzeit fur die Toppings
Tomaten, Chili und Koriander wa-
schen und abtropfen lassen. Alles
fein schneiden. Zwiebel schalen und
ebenfalls fein schneiden. Avocado
halbieren, entkernen, Fruchtfleisch
auslosen und fein wirfeln. Alle Zuta-
ten vermischen und mit Essig, Ol, Salz,
Zucker und Pfeffer vermengen.

Die gegarte Kartoffel mit einem Mes-
ser der Lange nach einschneiden,
sodass der Inhalt herausgekratzt wer-
den kann. Das Innere der Kartoffel in
einer Schissel mit Butter und Kase
vermischen. Mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken und zurtck in die Schale
fullen. Am Rand des Grills warm hal-
ten. Die Temperatur des Grills erho-
hen und die Steaks darauf von beiden
Seiten 4 bis 5 Minuten grillen. Mit
Salz und Pfeffer wiirzen und in din-
ne Scheiben schneiden. Kumpir mit
Créme fraiche, Avocado-Tomaten-
Salat, Steakstreifen und Kartoffelchips
toppen und servieren.
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av-Fredag,
05.07.2024

HOHE RIPPEN STEAK (ENTRECOTE)

von Irischen Weideochsen

OCHSENKOTELETTE (COTE DE BOEUF)

vom deutschen Jundbullen 3 Wochen Dry-Aged gereift
RINDERSTEAK AUS DER HUFTE grillfertig mariniert

TOMAHAWK STEAK

vom schwabisch-hallischen Landschwein

GRILLFACKELN

vom Schweinebauch der hallischen Landschweine
GEFULLTE HAHNCHENSCHLEGEL

JAGERBRATEN geflllt mit Champignons und Krdutern
WILD GRILLER mit Preiselbeeren

SALSICIA GRILLER

CHILI WIENER

CHILI KASE FLEISCHWURST

%2 HRHNCHEN
FRIKADELLEN
PFALZER ROLLBRATEN
CHILIFLEISCHKASE

FESTBRATWURST

nach alter Tradition hergestellt

ab-frelfag,
12.07 él/é/@

RINDERSAUERBRATEN mit Gewtirzen eingelegt
HKHNCHENBRUST mit Blattspinat und Schafskase gefullt
POLLO FINO

HIRTENSPIESSE vom Schweineriicken der hallischen
Landschweine

FILETSPIESSE vom schwabisch-hallischen Landschwein
KACHELFLEISCH vom hallischen Landschwein
MERGUEZ mit schafskase

FRISCHER FLEISCHKASE

zum Selbstbacken in der Aluschale

WURZIGER PFEFFERSCHINKEN
RAUCHFRISCHE RINGELWURST

% HRHNCHEN
ROLLBRATEN vom saftigen Schweinebauch
KASSELERBRATEN mild gerduchert

HAHNCHENSCHLEGEL
wdrzig mariniert zum grillen
oder backen

/MfV-’ DIE GAZETTE GIBTES ... it UOTA ouline & dlrekt iu der Filiale! Eds

av-Fredag,
19.07.2024

LAMMSTEAK ODER LAMMKOTELETTE

mit mediterranen Krautern mariniert
LAMMLACHSE vom Neuseelindischen Lamm
EINGELEGTER SCHAFSKASE

zum Grillen mit Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch der
ideale Begleiter zum Lamm

HAHNCHENBRUSTSTEAK wlrzig eingelegt
ZARTE ENTENBRUSTSPIESSE it Orangen
ENTENBRUSTFILET

mit feiner Pefferwlrzung fertig zum Grillen mariniert

GRILLER GRIECHISCHE ART

mit Schafskase, Oliven und Rosmarin

NURNBERGER GRILLER

% HRHNCHEN
GEFULLTE KALBSBRUST
ZITRONENPFEFFERBRATEN

MERGUEZ

(franzdsische Bratwurstchen
aus Rindfleisch)

\ al !2"@’1‘2?;

26.02.2024

RINDERSTEAK AUS DER HUFTE mit Rosmarinmarinade
ROASTBEEFSTEAK vorn deutschen Jungbullen

in Krauterbuttermarinade

ENTRECﬁTE vom deutschen Jungbullen in
Barlauchbutter mariniert

RINDERTORNEDOS

vom Filet mit wurzigem Speck umwickelt

SPARE RIBS vom schwibisch-héllischen Landschwein
Natur oder gewurzt ideal zum Grillen

ST. LOUIS RIBS zus dem Bauch der schwabisch-
hallischen Landschweine

ZWIEBELSTEAK vom schwabisch-hallischen

Nacken oder Rucken

KASEWURSTCHEN
RINDSWURSTCHEN
GRILLSCHNECKEN

% HAHNCHEN
FRIKADELLEN
KRAUTERSCHINKEN

GEWURZHAPPEN ALS XXL GRILLSPIESS

Wurzig mariniert ideal zum Grillen

Schwabisch-Hallisches

QUALITATS-
SCHWEINEFLEISCH

der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall

SchWéibfsch—
Qualitatsschweinefleisch
g.g.A.
& NACHHALTIGE ERZEUGUNG

© KONTROLLIERTE HERSTELLUNG
UND SCHLACHTBETRIEBE

© KEINE ZUGABE VON MEDIKAMENTEN UND
ANTIBIOTIKA

® FAIR BEZAHLTE LANDWIRTE

®© FESTANGESTELLTE MITARBEITER
UND KEINE WERKSVERTRAGE '
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