HAHNCHENBRUST BARLAUCH-WIENER
mit Frischkase und Barlauch gefullt FEINER GEKOCHTER

KRUSTENBRATEN HONIGSCHINKEN

vom Schwabisch-Hallischen Landschwein HAUSGEBElZTES
SENFBRATEN .

mit Zwiebeln und Petersilie ummantelt RAUCHERLACHSF"'ET
onsteniongven | AP 2u Mituehuuen

ROSTBRATWURSTCHEN % HAHNCHEN WS
+NURNBERGER ART" PFALZER ROLLBRATEN

BARLAUCH-GRI I'I'ER MS-KAS (Fleischkase mit Kasewurfeln &
BARLAUCH-FLEISCHWURST  Rostzwiebeln)

Unser Speeialitat zuw Wocheneande
ROLLBMTEN FORSTER'N aus dem Nacken der

Schwabisch-Hallischen Landschweine mit Zwiebeln, »
Ckammgnors und Dorrtleisch gefullt, bei 150 Grad ca. 1 bis
1,5 Std. je nach Grolse (Kerntemperatur 68 Grad) garen.

Steinfeld | Kandel | Schweigen-Rechtenbach



